So fing alles an.......
1966 - 1968

~ Priedhelm Doranseifer iibernimmt von seinem Vater Otto zwei ,,Stubenliden® von 17

Man hatte sich unter anderem eine tolle Attraktion
ausgedacht: dafiir wurden am Tag zuvor an die
Hausfrauen in den umliegenden Stral3en Schlissel
verschickt; diejenige, deren Schliissel passte, durfte
damit die Ladentir aufschlieBen und einen schénen
Preis (den fruher gerne eingesetzten ,,Frithstticks-

korb®) in Empfang nehmen.

Frau Geisenberg war die gliickliche Gewinnerin.
Uber diese Aktion wurde natiitlich in allen lokalen
Zeitungen ordentlich berichtet und sie war eine gute
Werbung fir das neue Geschift.

1967 folgte eine weitere Er6ffnung in Weidenau,
Kinerbergstr. 2, mit einer Fliche von 200 qm,

betrieben von 9 Angestellten.

Ein etwas kleinerer Markt und eine 120 qm grof3e Metzgerei, in der Hengsbach in Fiserfeld kamen
dann im Jahr 1968 hinzu. Dort waren derzeit 5 Mitarbeiter beschiftigt. Dies sollte ein entscheidender
Wendepunkt in der Firmengeschichte sein. Man entschloss sich namlich die Fleisch- und Wurst-
produkte nicht mehr nur zuzukaufen, sondern begann zusammen mit dem Metzgermeister Elmar

Bender aus Netphen in Eiserfeld mit einer eigenen kleinen Fleisch- und Wurstproduktion, um so

die Versorgung der Laden zu sichern.

Man hatte damit den Grundstein fur die heutigen groBen Produktionsbetriebe in Hiinsborn und

Netphen gelegt. Handel und Produktion wuchsen so mit der Zeit parallel und wurden gleichberechtigte

Betriebsbereiche in der Unternehmensgruppe.

¥

und 20 gqm in mﬁ der junge Handelsbetriebswirt,

bensmittelfachschule in Neuwied, mit nur 20 Jahren selbstindiger
. 1 A L

Unterneh 66 croffnet er seinen ersten Markt in Siegen in der Wittgensteiner

0 gm Verkauf-s.ﬂéiche, der ersten Frischfleischtheke und immerhin 7

Anges war dieser Markt damals schon modern und fortschrittlich.
Zur Brof setzte eine wahre ,,Sternwanderung® auf den Giersberg ein. Ganze
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Scharen von Kundinnen und Kunden strebten dem neuen (damals noch) A&O Markt

Schon der zweite Schliissel palite

Amilnemie Schiilssbakibi et CeschdPsepblinomg em Giecsherg

Das erste Firmenfahrzeug zur

Auslieferung wurde angeschafft




So fing alles an.......
1971 - 1979

Nachdem sich die drei neuen Mirkte so gut etabliert hatten, blieb Friedhelm Dornseifer dem

Siegerland treu und eréffnete den nichsten Laden 1971 in Bischergrund, den Lieblingsmarkt

seines Vaters Otto, mit immerhin schon 280 qm und 8 Mitarbeitern.

1973 kommt der von Kaiser & Kellermann iibernommene Standort Wenden
hinzu (440 qm, 12 Angestellte) mit Schwerpunkt Frischware. Diese Filiale
war jedoch nicht nur wegen des guten Umsatzes sondern auch noch aus
einem anderen Grund wichtig. Lag sie doch wihrend der bekannten
Wendener Kirmes mitten im Geschehen. Es bot sich also an, die Fliche
vor dem Laden sowie den Parkplatz fiir einen eigenen Kirmesstand zu
nutzen. Derzeit noch mit Mengen von Obst und Gemise, heute bekannt
als ein beliebter Treffpunkt fiir Jung und Alt bei kithlen Getrinken und
vielen Leckereien vom Grill- natiirlich aus eigener Herstellung!

Mittlerweile werden dort an drei Kirmestagen ca. 78.000 Essen verkauft und
diese Atmosphire macht nicht nur den Kunden sondern auch dem Personal

Spall. Auch heute noch steht der Chef selber am Grill und die Truppe ist

ein prima Team. Der Markt an der Hunsborner Stralle war auch der erste,

der unter dem neuen Namen ,,D-Mirkte® lief.

Bel her Erdlimung des (R-Marktes in Wenden |van links] Gasinli-
dodirekinr Matoenmathir, Sesierinhaber in [armseifer wnd
Numnkirehed Friodhels Dormeeler

Im selben Jahr kam der erste Markt (auch ein ehemaliger K&K-Standort) in der Kreisstadt
Erstmals in wenden Olpe hinzu. Am Hatzenberg wurde eine 220 gm grof3e Verkaufsfliche angemietet und

Nunfund -P rﬂg ramm Atrbeitsplatze fiir 7 Mitarbeiter, die aus dem alten Lladen tibernommen wurden, geschaffen.
Meuerdffnung eines D-Markies / 400 gm Flachea

Was es in Olpe gab, durfte nattrlich auch in Attendorn nicht fehlen -
namlich ein D-Markt.

Gesagt —getan — auch der vier Jahre spiter er6ffnete Attendorner Laden
konnte sich sehen lassen und wurde in der Kampstraf3e und Umgebung
ein voller Erfolg. Zwar nur 300 gm grof3- aber von 7 aullergewohnlich
engagierten Mitarbeitern gefithrt. Zum Abschluss der 70-ger Jahre
wurden noch ein zweiter Markt in Olpe in der Brabeckstrale (1978)
und ein 260 gqm grofler Markt in der Weidenauer Str. in Dreis-
Tiefenbach (1978) erdftnet.




Der 1200 gm grof3e Neubau beinhaltete gro3ztigige Verwaltungsbiiros,
eine nach modernsten Gesichtspunkten eingerichtete Metzgerei und
ein Ubersichtliches-luager. 20 Mitarbeiter hatten dort von nun an einen
neuen Arbeitsplatz, darunter 8 Lehrlinge. Die Tage der offenen Tur

am 1. und 2. Mérz 1980 zur feietlichen Einweihung waren ein voller

So fing alles an.......

1980 - 1988

Die achtziger Jahre bedeuteten einen Riesenschritt fiir die Entwicklung
des Unternehmens Dornseifer.

In Wenden-Hunsborn wurde im neu angelegten Industriegebiet Ost
nach zehnmonatiger Bauzeit im Mirz 1980 eine moderne neue
Zentrale eingeweiht. Dadurch war der Grundstein fiir die Zukunft
gelegt. Bedingt durch die kontinuierliche Expansion wurden bald
die Verwaltungsraumlichkeiten in Vahlberg, wo sich Wohnhaus und
ein kleines L.adenlokal befanden, zu klein. Dasselbe galt ftr das Lager
in Wenden und die Fleisch - und Wurstproduktion in Eiserfeld. Die
Wahl des neuen Standorts ergab sich aus Ubetlegungen zur engeren
Kon-zentration. Er lag sowohl fur Lager, Produktion und Verwaltung
als auch fir die Auslieferung in die Filialen zwischen den Absatz-
bereichen Siegen-Olpe zentral und war daher ideal. Dazu kam
sicherlich auch noch, dass man der Heimatgemeinde Wenden nicht

den Rucken kehren wollte.
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Einige weitere Beispiele:

1985 cin angemieteter Markt der Firma Kaiser &

Frische, Qualitit und Preis

Kellermann in Welschen Ennest, Hagener Str.8, 1986 zwei weitere Liden in Deuz und in Weidenau, 1987 die Filialen Kirchen und Siegen

Giersberg neu, Dezember 1988 in Deuz, Albert-Irle-Str.3, ein ca. 530 qm groBer Markt, auf den man zu recht stolz war. Ein Nahversorger-

Laden, wie man ihn sich vorstellt. Mit allem, was der Mensch so braucht und nattirlich, wie in allen neuen Dornseifer-Markten, mit dem

grofiten Augenmerk auf Frische. Konzipiert im Stil der Zeit mit einem gewissen Hang zu Gemutlichkeit, mit Ecken und Winkeln und einer

Kaffeetheke als Service fur die Kunden.



Um nicht nur im eigenen Filialbetrieb im direkten Kontakt mit dem
Kunden die Verbindung des Namens Dornseifer mit besonders
frischen Wurst-Produkten zu erreichen, wurde parallel zur Betriebs-
vergroflerung im August 1988 der Markenname: ,,Sauerlandfrische
Dornseifer — wie hausgemacht® aus der Taufe gehoben. Bildlich
dargestellt durch eine Art Gutesiegel mit dem Zusatz: Nach guter
handwerklicher Tradition aus bestem frischem Fleisch und erlesenen
Gewtirzen. Dafiir burgt Friedhelm Dornseifer damals wie heute mit
seinem Namen als Unterschrift auf dem Markenemblem.
,oauerlandfrische Dornseifer hatte schnell einen gewissen Bekannt-
heitsgrad erreicht und wurde 71989 zum ersten Mal auf der ANUGA,

der grof3ten Messe fir Nahrungs-und Genussmittel vorgestellt.
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So fing alles an.......

1988 - 1990

Inzwischen wurden 23 eigene Filialen, 6 Dornseifer-Fleischabteilungen in anderen
Mirkten, 32 Globus Standorte des Unternehmens Kaiser&Kellermann sowie
ca. 50 weitere Kunden im Lebensmittel-Einzelhandel mit Fleisch und Wurstwaren
bedient. Die eigenen Filialen wurden bereits tiaglich, die externen Kunden
mindestens dreimal die Woche durch den nach und nach gewachsenen Fuhrpark
mit frischen Fleisch- und Wurstwaren versorgt. Geliefert wurde derzeit schon
im Sauer- und Siegerland, in Sidwestfalen einschlieflich des Ruhrgebietes und
entlang der Rheinschiene Koéln, Bonn-Disseldorf sowie im Raum Kéln-Aachen.
Dieser rasanten Entwicklung zufolge, war es notwendig den 1980 bezogenen
Produktionsbetrieb bereits 1988 auf 1700gm erweitern. In diesem Zuge wurde
auch die neue moderne Bickerei eingerichtet, die von nun an den Bedarf der
eigenen Mirkte deckte. Insgesamt 15 Mitarbeiter stellten tdglich bis zu 150 Brot-

und Backwarensorten het.

o Fiichstes €ob fiir bestes Feisch =%, 4,0y die Centrale Marketinggesellschaft der
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1988 wurde auch die Filiale Siegen, Koblenzer Str.18, das Flaggschiff der Filialbetriebe umgebaut, modernisiert
— kurz, auf den neuesten Stand gebracht. Die Kunden honorierten diese Leistung und die unermudlichen
Anstrengungen des motivierten Personals mit Giberdurchschnittlich hohen Bons und starker Frequenz. Nach dem
Umbau kamen taglich ca. 1300 Kunden in den Markt — Tendenz steigend.

Anfang Januar 1989 kamen 4 neue Kontra-Mirkte dazu, chemals von der REWE AG in Regie betrieben, mit
Flichen von 700-900 gm. Nun konnten auch die Kunden in Drabenderhéhe, Bielstein, Kierspe und Meinerzhagen
vom frischegeprigten Dornseifer-Konzept profitieren. Die Vorstufe, d.h. die Warenbelieferung im Trockensortiment,

wurde damals wie heute bereits durch die REWE AG Koln erfillt. Ein eigenes Grollager anzulegen, wire zu

Mit Stolz prisentierte Friedhelm Dornseifer seine schénen Mitkte auch den-Kollegen wom MLF-
Mittelstindische LebensmittelFilialbetriebe e.V. Er trat dem Verband Anfang der Achtziger Jahre
bei und lud im September 1989 ins Sauerland ein. Uber 100 Teilnehmer tagten, feierten und tauschten
sich an 3 Tagen aus. Der Zweck der Ubung- voneinander lernen- auch mal ehrliche Kritik tiben-
und die abschlieBende Meinung offen dullern durfen. Einhelliger Tenor: der Junge hat was drauf!
Seit 1993 ist Friedhelm Dornseifer det Vorsitzende des MLE und verpasst - immer noch nach dem

Motto: man lernt nie aus - keine Tagung.



So fing alles an.......
1990 - 1993

Durch den Zukauf eines weiteren Fleisch verarbeitenden Betriebes, der ehemaligen Metzgerei
Stiittgen, in Langenfeld 1990 vergroBerte sich die Produktionsfliche nochmals um 2000
qm; dazu gehorten auch 21 Fleischabteilungen und zwei Hei3e Theken im Grof3raum
Langenfeld-Leverkusen-Solingen, die von dieser Zentrale beliefert wurden. Alle Mitarbeiter
konnten tibernommen werden. Diese Art Wachstum- der Erwerb von , fertigen Abteilungen
- war auch fir Friedhelm Dornseifer neu — bis jetzt war seine Devise immer gewesen, einen
Standort nach dem anderen aufzubauen. Jedoch mussten diese Filialen noch dem Dornseifer-

Konzept angepasst werden.

o= P EElRy,

Das Jahr 1991 brachte dem Unternehmer Friedhelm Dornseifer eine weitere Bestitigung, dass
der eingeschlagene Weg der richtige war und den Lohn fir viele Jahre harter Arbeit. Er erhielt
den ,,Goldenen Zuckerhut®, die hochste Auszeichnung in der Lebensmittelbranche — vergleichbar
mit dem Oskar beim Film.

Der Preis wird gestiftet vom Deutschen Fachverlag und aufgrund einer Jury-Entscheidung alljahrlich
verliechen fiir eine unternehmerische oder personliche Leistung, die von groem Einfluss und
nachhaltiger Wirkung auf die Gesamtentwicklung des Wirtschaftsbereiches Lebensmittel ist.
Ubergeben wurde die begehrte Trophie im November des Jahres in Berlin im Rahmen eines
festlichen Galaabends im Hotel Interconti. Der Titel der Laudatio lautete: In einer Zeit harten
Wetthewerbs macht sein Beispiel Mut — und sprach damit sicherlich auch vielen anderen Einzelhindlern
aus der Seele. Es folgte eine ganze Flut von Berichterstattungen, Bildern und Interviews in allen
Veroffentlichungen der Fach- sowie der Lokalpresse. Auch mit den Mitarbeitern, Geschiftspartnern

und Kunden wurde dieser Erfolg gebiihrend gefeiert. Die Freude dariiber sollte sich auch in den
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Mirkten zeigen. Und so wurden viele attraktive Werbekampagnen und Sonderaktionen untet, dgarsp
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Ebenso sehr werbewirksam, wenn auch kostenintensiv, war die Anschaffung eines eigenen Heil3luftballons,
der vom Ballonsportclub Numbrecht von nun an durch die Liifte »gefahren® wurde. Zur Ballontaufe und
Jungfernfahrt am 19.September 1992 Versammelten sich viele Schaulustige und Giiste auf dem Gelinde des
Hiunsborner Flugplatzes. Zu Gast w?’g} I:J. a, auch che Mannschaft des Deutschen Damen-Fullball-Meisters
und Pokalsiegers TSV Siegen (damal,g grQB im Reri%en und in derE-.fPopulantat), deren Hauptsponsor die
Firma Sauerlandfrische Dornseifer seit ALfg]hs_t 1 990 war. Wendens derzeitiger Biirgermeister Kunibert Kinkel
war der Taufpate und wiinschte den Piloten , aﬂzelt Gluck ab und gut LLand®. So sollte der lautlos in der Luft
schwebende Gigant mit dem herrlich bunte’n Dor-nSelfer—Logo im Bergischen, Sieger- und Sauetland noch

oft viele Blicke auf sich ziehen - immer me&_er_'.._em hcrf]icher Anblick.

Ohne Fleil3 kein Preis — unter diesem Motto wurde weiter expandiert:

1992 - Ubernahme von neun ehemallgemﬁrésdﬁ?-ﬁaghg__sdj}?ﬁcﬁni@r Fgfma,_Rosenkranz Feinkost GmbH

——
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im Raum Hagen. Diese wurden auch der Zentrale Langenfeld angeghedert und umbenannt in: Die Metzgerei
Friedbelm Dornseifer. Alle Fachkrifte konfiten iibernommen werden.

Oktober 1992 Filiale Bergneustadt, B-r.eslaue_rls'tr.lo \
Mitte 1993 Filiale Drolshagen, Hansaweg 1, c.a. 420 qr.n



Ebenfalls im Jahr 1994 wurde der ehemalige Zerlege-betrieb
Pollmann in Netphen erworben mit einer Arbeitsflache von
ca. 1.100 gm, Verwaltungsraume von 400 gm und einer eigenen

Wartungshalle fiir den Fuhrpark.

So fing alles an.......

1994 - 1995

Eine grof3e, mutige Investition titigte Friedhelm Dornseifer in Rothemiihle.
In der Kolner Str.7 wurde am 8. Juni 1994 nach elfmonatiger Bauzeit ein
Geschiftshaus mit insgesamt 1100 gm Fliche erotfnet.

Darin befanden sich neben dem eigenen Markt im Erdgeschoss eine Sparkas-
senfiliale, diverse Ladenlokale, Biiros, Praxen und Wohnungen mit vielen
Parkplatzen fiir die Kunden und Anwohner. Eine echte Bereicherung fir das
obere Biggetal, die die Lebensqualitat steigerte und zusitzlich Wohnflache
und Arbeitsplitze schaffte.

Der nach modernsten Gesichtspunkten eingerichtete Supermarkt bot ein
Vollsortiment, das keine Wunsche offen liel3, zu attraktiven Preisen und
naturlich tigliche Frische bei Fleisch/Wurst, Brot/Backwaren, Mopro sowie
Obst und Gemise. Der damalige Marktleiter Dietmar Steinbach und sein
zehnképfiges Team bemiihten sich, den Kunden jeden Wunsch von den
Augen abzulesen. In einer Zeit, in der in den kleineren Ortschaften nach und
nach viel Geschifte schlossen, zeugte der Bau dieses umfangreichen Objekts
von Zielstrebigkeit, Geschaftssinn und auch einem Stiick Heimatverbundenheit

des Sauerlinder Unternehmers.

Einkaufszentrum offnet nach
elf Monaten Bauzeit die Pforten
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Eine Ausweitung ins Hessische ergab sich Anfang 1994 durch die Anmietung
einiger Fleischabteilungen in Mirkten der REWE Hungen. Und zwar in
Biedenkopf, Bad Endbach, Bad Berleburg und Gie3en.

Die neuen Kunden hatten jedoch am Anfang Probleme mit einigen Dornseifer-
Whurstprodukten, waren doch die Rezepturen der hessischen Metzger gerade
bei Hausmacher Spezialititen vollig anders als bei uns in Sauer- und Siegerland.
Mit der Zeit bekam man aber diese kleinen Schwierigkeiten in den Griff und
auch dort hielt durch zwei tagliche Lieferungen die bekannte Dornseifer-
Frische FEinzug. So kamen nach und nach noch die Fleischabteilungen in

Wissenbach, Hallenberg, Dautphe und Oberscheld hinzu.
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Im Handel ging es auch ziigig weiter:

Februar 1996 Wiedereroft-
nung Siegen, Koblenzer Straf3e,
Juni 1997 Wiederer6ffnung
Siegen Giersbergstr.35 No-
vember 1997 Neueroffnung
Stadtmarkt Olpe, Westfalische
Stralle 25. Das 400 qm grof3e
Ladenlokal wurde von der
Firma Kaiser&Kellermann
angemietet, die dort bereits 17
Jahre lang ansissig war. Nach

einer radikalen Modernisierung

AAZEELY

Produktrange ,,Frisch&Fertig* eingefiihrt. Dabei handelte &s
die man nur noch im Wasserbad oder in der Mikrowelle eil_;ltzen musst

Eine tolle Sache fur Kleinhaushalte , Singles oder Senioren — kurz — fiir Leute, die leckere Gerichte

ausgerichtet auf die birgerliche Kiiche, also gute Hatismannskost wie Rouldde, Gl'h;inklohl/ Mettwasst,

Ohne Frische kein Convenience

Covan ienca- Fock mgung der Wniemef s uppe Gompsifsr findert Frische: Kooope
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bot man als Neuheit vor allem ein umfangreiches im Trend der Zeit liegendes

Convenience-Angebot in allen Warensegmenten .

Fir die Klientel rund um den Stadtmarkt sicher wichtig, handelte es sich

doch um einen reinen Nahversorgerladen (Parkplitze waren durch die

Innenstadtlage leider nur begrenzt vorhanden), der zwischen Wohnungen,

Biiros, Praxen und City-Geschiften andere Anforderungen erfiillen musste

als ein Supermarkt auf der griinen Wiese.

alles an.......

1996 1998
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Ein weiteres neues Standbein im Unternehmen Dornseife;?i’halt se’;‘nen (Manken-)Namen im Frihjahr 1996 wird die neue

um %%hlte fr1sche Fertiggerichte — gekocht wie bei Muttern,

L)

CHrischRs Ferg

D}ekg Bohnen/ Kasseler, etc.,, die gekihlt minde.ste'ns 21 Tage haltbar

ware E"s‘“l‘)rauchte jedoch umfangreiche Werbekampagnen und ein
grol3es Durchhaltevermogen um den deutschen Verbfaucher und auch
dem Handel Frisch-Cenvenience im wahrsten Slnne des Wortes
,,schmaclj_gf“‘! Zu "r._;l,g:l._'_c'f_n.c_;r_l;_rEnglane:l-,::g)sﬁerreich oder die Niederlande

waten dabei-schon viel weiter. Ein Zitat von Friedhelm Dornseifer:

“Frﬁhgr musste man Hungrigg_:s._g_g_ma'cheﬁ‘; heute mussen wir die Satten

]
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hun_gr:ig machen. .
Um irgendwann buchstéiblic%f,',in aller Munde zu sein‘ waren viele parallel
laufende Vermarktungsideen gefr;gt.

Zum Beispiel Messeauftritte auf der Anuga und der Intermeat, Pro-
duktmuster an Handelszentralen schicken und immer wieder Verkostungen
in den Mirkten. Ein schoner Werbeauftritt waren auch die im Zweijah-
resrythmus stattfindenden Dornseifereigenen Fachtagungen, wo die
Mutter der Nation, Helga Beimer (Marie-Luise Marjan) aus der Lin-
denstral3e mit Frisch&Fertig Chefkoch Detlev Gerndt um die Wette
kochte. Man blieb am Ball und der Produktionsbetrieb in Langenfeld,

eine moderne GrofB3kiiche, musste schon bald vergroBert werden. So

produzierten ab Oktober 1998 ca. 40 Mitarbeiter auf der neuen Fliche

yon l-ﬁ_QO m zZw, n 7.000,und 10.000 Essen pro Tag.
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Auch die Filiale in Wenden, Haupstr.77 wurde nach der Wiederer6ftnung (27.11.1997) als reiner Convenience-Store gefihrt, d.h. keine Bedientheken

mehr. Dass dieser ,,Frische-Express* fiir viele Kunden auf dem Land gewohnungsbediirftig war, zeigte die zunachst zogerliche Annahme dieses Angebotes.

Doch aus der Erfahrung lernte man schnell — dieses Konzept verband der Kunde nicht mit dem Namen Dornseifer. Februar 1998 Wiederer6ffnung

Drabenderhohe, Zeithstr. 5, Gibersichtlich neu gestaltet und mit Marktleiterin Frau Zelichowska mit einer wahren ,,Unternehmerin® an der Spitze!



So fing alles an.......
1998 - 1999

Ein weiteres ,,Highlight* i‘, Frithjahr “98 war die Verleihung des ,,Fleisch-Oskar®
I

an die Dornseifer- ischabtgﬂpngém GROKA-Markt Solingen.

FRIEDHELM DORNSEIFER

Dieser hochste Branchenpreis_wird vom Fachmagazin ,,.ebensmittel Praxis®

nach Auswertung urnfangreich% ertungskriterien von einer Jury ausgewihlt.

Stolz nahm Abteilungsleiter thper den Preis stellvertretend fiir sein

ganzes Team entgegen und spor
|
zur Teilnahme im néchsten Jah

iese Leistung auch andere Abteilungen

Den Oscar

fur die beste
Fleischabteilung
Deutschlands!
i L . iy : Auch der Oktober des Jahres hatte es in sich.
e e AL Nach nur viertagigen, umfangreichen Umbau-Mal3nahmen am neuen Standort

zog das Drolshagener Dornseifer-Team um. Und zwar aus dem Hansaweg 1 in
die ehemalige Allfrisch-Filiale, Gerberstrasse 22. Noch motivierter wirkte nun
die ganze Mannschaft plus zusatzlich ibernommener Allfrisch-Mitarbeiter unter

Marktleiter Bastian Klein im groen neuen und modernen Laden.

]

Dann hielt die City-Galerie Einzug in Siegens Innenstadt - natirlich mit

Dornseifer-Abteilung. P

«SEitadem 14. Oktm 1 998 fur das Umternehmen Qinc groBﬂ nvestition und
cl kem lflemes Rlsrkqwurde mqgl sm mit dem neuen Konzept Metzg?ei

cﬂétel Sna:
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So fing alles an.......
1999- 2002

Taufe des 2. HeiBluftballons mit dem neuen Logo ,,Naturlich Frisch“ am 29. Mai 1999.
Mit einem Massenstart von 20 Ballons wurde der feierliche Akt begangen. Olpes Biirgermeistrein
Wilma Ohly fungiette als Taufpatin und durfte als nette Geste den Erl6s der Veranstaltung fiir

das neu errichtete Kinderhospiz Balthasar in Empfang nehmen.

Im Oktober des Jahres wurde der erste Markt der neuen Generation eréffnet- er war 1700 gm

grof3 und ist damit derzeit der gro3te und modernste Markt der Firma Dornseifer. Der neue Laden
in Netphen-Deuz ist Teil des Einkaufszentrums ,,Im Kiélberhof*. Zusammen mit Blumenladen, cinem
Eiscafé und Aldi bot es den Deuzern eine gelungene Mischung an Dienstleistung und Versorgung. Die Resonanz
der Bevolkerung war mehr als positiv und die Bemithungen des Teams um Marktleiter Markus Quitadamo
wurden mit viel Lob und Begeisterung von den Kunden honoriert. Breite Ginge, niedrige Regale und gut lesbare

1 Hinweisschilder erleichterten die Orientierung und viele

Zusatzangebote, wie liebevoll verpackte Geschenkideen, eine

y Postfiliale im Eingangsbereich und nicht zuletzt die flexiblen C)ffnungszeiten unterstrichen den

e ] I e s N et el i s POl

Im Dornseifer Frischemarkt - wie die neuen Laden

benannt wurden- richtete man alles an den Wiinschen

des Kunden aus.

L
NTER
Nach demselben Konzept nur grofer (2300gm) eréffnete Friedhelm Dornseifer im ﬂf'i'—
: N Die Mo} in Dewtichland
August 2001, zusammen mit dem Bauherren Georg Holler und dert REWE den FRIEDHELM DORNSEIFER

nachsten Frischemarkt in Much. Das REWE Center Holler & Dornseifer bor 16000

Artikel auf 2 Etagen, einen Backshop mit Café in der Vorkassenzone, eine Retourette, SUPER

einen Kindergarten mit Betreuung und riesige Parkplitze, um nur einiges zu nennen. : MAHI‘:T

CTENTTIIE

Wergelegt wurde in dieser Filialerauch auf die Direktvermarktung von regionalen X i
Produkten; Mucher Obst, Eier, Rindfleisch und Molkereiprodukte wurden gut i ' -_ i M 2{}{]2 ;
angenommen. Mit seinem breiten Sortiment und grof3en Dienstleistungsangebot L e i
(tiglicher Lieferservice, Offnungszeiten von 7.00 - 20.00Uhr etc.) war der Markt eine

Bereicherung fiir die ganze Region.

Dass dieses Konzept auch aufging, davon zeugt ein Erfolg der Deuzer Truppe:

Weitere Neueriffnungen
Im Mai des Jahres 2002 erhilt der Markt die grofte Auszeichnung im Handel- er wird

Januar 2001 Ubernahmen Miilheim und Solingen
April 2001 Eiserfeld und Eichen
Oktober 2001 Mudersbach-Brachbach

zum Supermarkt des Jahres gewihlt. Die fachkundige Jury des Fachmagazins "
Lebensmittel Praxis" hob mit diesem Titel die Leistung von Personal und Leitung

hervor, die unter dem Motte "Wir sind fiir Sie da, wenn Sie uns brauchen' ihren Kunden



Das Jahr 2004 war ein sehr bewegtes Jahr ..

Zwei grol3e neue Filialen an interessanten Standorten wurden in nur dreiw6chigem

|u & t j
Abstand eroffnet. : ’ o - YeoF

Am 31.03.2004 Er6ffnung Attendorn:

Der Markt mit einer Verkaufsfliche von 1800 gm befindet sich im neu errichteten

Allee-Center, einem modern gestalteten Geschiftshaus am Bahnhof in unmittelbarer

City-Nahe. Mit der SchlieBung des alten REWE-Marktes Trost in der Kélner

Strasse wurden alle dort beschiftigten Mitarbeiter von der Firma Dornseifer

So fing alles an.......

2004 - 2006

tibernommen. Mit einem konsequenten Frischekonzept will man sich von e e N — _ —
den M1tbewerbern m.hlus bewusst a'_Schaut Ma e 5 fﬂmng | e— im 21.04.3004

sich die wachsenden Kundenzahlen an, scheint dies der richtige Weg zu sein.

Ebenfalls im Friithjabr 2004 war die Unternehmensgruppe Dornseifer zum
zweiten Mal Ausrichter der MLLF-Tagung. Die MLF (Mittelstindische Lebens-
mittelfilialbetriebe) ist eine Gruppe von deutschen Einzelhdndlern und trifft
sich zweimal im Jahr bei Kollegen, um voneinander zu lernen.
Bet dieser Tagung (24.-28.04.2004) wurden die Mirkte in Attendorn, Overath,
Deuz und Much besichtigt, die sich bestens prisentierten LIAuch vom Zetle-

gebetrieb in Netphen waren die Besucher begeistert. Abends durfte nach

getaner Arbeit auch mal richtig gefeiert werden 7 B bel einem urigen

,Sauerlander Abend® im Festzelt auf éem GelaMr"Wendener Hiitte*.

Im Herbst 2004 zog unsere Bickerei in ihre neuen Riume im ehemaligen
Bricker-Gebaude. Die Halle mit Verwaltungsgebaude der Firma Briicker

|

(direkt neben dem Firmensitz in Hiinsborn) konte wegen Betriebsaufgabe
im Oktober 2002 erworben werden. r

Nach kurzfristiger Untervermietung und dreimonatiger Umbauphase begannen
dann 2 Jahre spiter Herr Bothmann und sein Team mit der Produktion in
der neuen, grof3en Bickerei. Vieles konnte nun dank neuer Maschinen und

mehr Platz leichter und besser hergestellt werden.

Auf der ANUGA (Allgemeine Nahrungs- und Genussmittelausstellung) 2005
in Kéln war die Firma Dotrnseifer (Gbrigens schon zum 10. Mal) mit einem
grof3en und modernen Stand vettreten.

Auch in diesem Jahr konnte m

n%tlon vorste]len Die neuen
Suppenvarianten in einer schicke se z&m s:':Erll.g]‘fen Erhitzen
in Mikrowelle oder Wass&l; | L},hgégg dleses dbuen Artikels
vetlief erstaunlich unkom_pﬁzfémﬁvvolﬂ.aér Hanldel als-auf;h die Kunden

begeistert von der Qualitit und der einfachen Handhabung der Dornselfer—

Suppentasse waren.

statt. Ahnlich wie in Attendorn befindet sich diese in einem neu errichteten
Geschiftshaus und wurde nach denselben Kriterien aufgebaut. Der Markt
ist 1450 gm grof3 und wirbt neben Edeka, Extra, Aldi, Penny und Lidl
um die Gunst des Kunden. Keine leichte Sache! Doch nach einigen

Anlaufschwierigkeiten hat sich auch diese Filiale etabliert.

il mmER

perzlich

Eine tolle Aktion fand im Mai 2006 statt. Der Frischemarkt Attendorn
wurde eine ganze Woche lang nur von Azubis geleitet. Unter dem Motto
,woturmfrei® konnten die Lehrlinge einmal den Ernst des Lebens proben
und zeigen, was in ihnen steckt. Wie hoch motiviert die jungen Leute an
Werk gingen wurde nicht nur vom Chef gelobt, auch die Kunden waren
vom Finsatz des Teams begeistert. Und da der Exl6s einiger Sonderaktionen
an die ortlichen Kindergirten ging, profitierten auch die Azubis von

morgen von der gelungenen Aktion.

Fast zeitgleich wurde der Sauerlandfrische Dotnseifer in der REWE-
Zentrale in Kéln der ,,Sales Cup® verlichen. Diese Auszeichnung wird
von der Lebensmittel Zeitung fur etrfolgreiche und gelungene
Verkaufsforderungsaktionen verlichen.

Dabei handelt es sich um unsere ,,Paul-Aktion®, die Kindern Spal3 an
vernunftiger Ernahrung vermitteln soll. Mit kurzen bebilderten Geschichten
im Pixi-Heft w@(jndern (und Mittern) erklart, dass Wurst- und
Fleischprodukte durchaus gesund sind. Auch in Schulen und Kindergirten,
denen das Unternehmen jeweils ein gesundes Frithstick spendierte, war
die Resonanz sehr positiv. Das Kindersortiment ,,Paul“soll stindig um

neue kindgerechte Produkte erweitert werden.



So fing alles an.......
2006

Nachdem wir in den vorangehenden Wochen den Werdegang der Firma Dornseifer

revuepassieren lieBen, mochten wir Thnen zum Abschluss einmal zeigen, wie

das Unternehmen heute aussieht:
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- Sauerlandfrische Dornseifer
GmbH & Co. KG

. :‘""- '
'?Marketing Cﬂlltrg ; '
A

Friedhelm Dornseifer
GmbH & Co. KG

Dornseifer Grundstiicks-
und Beteiligungs GmbH & Co. KG

Industriegebiet Ost
57482 Wenden-Hunsborn

Industriegebiet Ost
57482 Wenden-Huinsborn

Industriegebiet Ost
57482 Wenden-Hiinsborn

Insgesamt 25 Mitarbeiter Insgesamt 600 Mitarbeiter Insgesamt 250 Mitarbeiter
18 Lebensmittelfilialen mit

Verkaufsflachen zwischen 350m? und
1800m?,

Finanz- und
Lohnbuchhaltung
Immobilienverwaltung

Waurstproduktion mit SB Verpackung
in Hiinsborn,
Zerlegebetrieb mit SB Verpackung in

Dienstleistungen 4 Fleischabteilungen, Netphen,
1 Getrinke Shop 1 kombinierter Frische-Shop im ECE
Technik Center; Siegen,
Marketing Fleischabteilungen,
Controlling Back Shop,
Qualititssicherung Bickerei in Hiinsborn

Dornseifer GmbH

Holler & Dornseifer GmbH Dornseifer-Fromm GmbH

Wahnbachtalstr. 3
53804 Much

Dusseldotrfer Str. 209
51063 Koln-Mihlheim

Industriegebiet Ost
57482 Wenden-Hiinsborn

Insgesamt 130 Mitarbeiter Insgesamt 50 Mitarbeiter Insgesamt 3 Mitarbeiter
13 Fleisch- und Wurstabteilungen,

Produktionsbetrieb zur Herstellung

Supermarkt mit 2.500m? Verkaufsfliche Fachmarkt fiir Tiernahrung
und -Zubehor

frischer Fertiggerichte



In einem Zeitungsinterview der Lebensmittelzeitung wurde Friedhelm Dornseifer einmal nach
seinem Erfolgsrezept gefragt. Darauf antwortete er:

wJeder muss seinen eigenen Weg suchen. Man muss seine eigenen Stirken sowie Schwdichen
erkennen und daraus eine Strategie entwickeln.

Seine Strategie ist (wie er selbst) bodenstindig. Langsames, wohliiberlegtes Handeln und
kontinuierliches Wachstum gepaart mit kalkulierbarem Risiko ist seine Devise. Denn wer zu
grof3 einsteigt, der fillt auch tief runter. Um diese Basis auch firmenintern zu sichern, stellte
er darum gemeinsam mit den Mitarbeitern eine ,,Vision® auf, nach der im Unternehmen nun
schon seit vielen Jahren gehandelt wird. Sicher ist deren Realisierung im Alltag nicht immer
leicht und sie wird bestimmt auch nie zu 100% erfiillbar sein; aber es gibt immer einen Leitfaden,
an dem sich Fithrungskréfte und Mitarbeiter orientieren sollen. Sie ist jedoch nicht ein einmalig
aufgestelltes Gesetz, sondern an Threr Verwirklichung wird stindig gearbeitet — jede Zukunfts-
konferenz, jede Geschéftsleiter-, Marktleiter oder Abteilungsleiter-Sitzung beschiftigt sich

letztendlich mit der Vervollkommnung der Vision.

- Wir verschaffen Menschen Freude, durch Genuss
von frischen, hochwertigen und gesunden Lebensmitteln.

Dpsere Vigion

- Der Name Dornseifer stebt bundesweit und iiber die Landesgrenzen hinaus
fiir frische, hochwertige und gesunde Lebensmittel.
- Unsere Verkaufsstellen machen Lust auf Genuss.
- Wir sind in der Frische der Beste.
- Kunden verlangen Dornseifer-Produkte.
- Unsere Lieferanten liefern uns frische, hochwertige und gesunde Lebensmittel.
- Wir geben schonend mit der Umwelt und natiirlichen Robstoffen um.
- Wir geben neue Wege und setzen Trends.
- Wir sind unabhdngig, wirtschaftlich gesund und haben Reserven fiir Investitionen.
- Unsere Kunden, Lieferanten und andere Externe bebandeln wir partnerschaftlich.
- Wir sind eine Gemeinschaft, die von Vertrauen, Offenbeit, Freude und

gegenseitigem Anerkennen geprdgt ist.
- Menschen mochten bet DORNSEIFER arbeiten.

Liebe Kunden,

wir hoffen, dass wir Ihnen mit den wochentlich erschienenen Abschnitten der Chronik einen kleinen Einblick in die Firmengeschichte der
Unternehmensgruppe Dornseifer geben konnten. Wir haben damit quasi auch ein Lebenswerk revuepassieren lassen.
Friedhelm Dornseifer feierte im August seinen 60. Geburtstag und iibergibt in Kiirze das Unternehmen mit Stolz an seine beiden S6hne Peter
(34, leitet die Produktionen) und Jorg (30, kiimmert sich um den Handel). Da sich die beiden prima ergénzen und die Firma im Sinne ihres
Vaters weiterfithren, werden Sie wahrscheinlich, spdtestens in 10 Jahren, wieder eine ,,Dornseifer-Story* erwarten konnen — namlich beim

50-jéhrigen Jubildum!!!

Also dann, bis 2016 ..........

P.S.

Keine Angst, Friedhelm Dornseifer bleibt dem Unternehmen (hoffentlich) noch viele Jahre beratend erhalten!





